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Controlo da Qualidade da Agua para Consumo Humano

EDITAL

2° Trimestre 2017

Em conformidade com o Decreto-Lei n.°306/2007, de 27 de Agosto, procedeu-se & verificagdo da qualidade da 4gua da rede publica, através de analises periddicas na torneira do

consumidor, segundo o Programa de Controle de Qualiedade da Agua (PCQA) aprSovado pela autoridade competente (ERSAR).

Entidade: =~ Cémara Municipal de Loulé
PCQA ALTA
Valor Valores obtidos N° analises % N° anélises PCQA % Anali
Parametro Unidad P étrico superiores | Cumprimento -
. . s . s
fixado no pL| Minimo | Maximo 20 VP do VP Agendadas | Realizadas
Cloro residual livre mg/L CI2 - 0,6 0,7 0 100 6 6 100
P i tificacéo d
esquisae ql,‘]an, ‘ ‘CaFaD € N/100mL 0 0 0 0 100 6 6 100
Escherichia coli
Pesquisa e quantificacdo de
L . i ¢ N/100mL 0 0 0 0 100 6 6 100
Coliformes totais
Aluminio ug/L Al 200 27 28 0 100 2 2 100
Azoto amoniacal mg/L NH4 0,5 <0,12 (LQ) | <0,12 (LQ) 0 100 2 2 100
Factor d
Cheiro, a 259C actor ce 3 <1 <1 0 100 2 2 100
diluicio
Condutividade uS/cm a 203C 2500 2.le+2 2,2e+2 0 100 2 2 100
P i tificacdo d
esqumé & quant ‘.Cagao ¢ UFC/100mL 0 0 0 0 100 2 2 100
Clostridium perfringens
Cor mg/L Pt/Co 20 <5 (LQ) <5 (LQ) 0 100 2 2 100
pH Unidades pH >65e <9 7,2 (23°C) | 74 (21°C) 0 100 2 2 100
Manganés ug/L Mn 50 117 3,23 0 100 2 2 100
tificacéo d
_ Quantificagdo de UFC/mL - 0 0 0 100 2 2 100
microrganismos viaveis 22°C
tificacéo d
. Quarj ‘ Ical;a? ? UFC/mL - 0 0 0 100 2 2 100
microrganismos vidveis 37°C
Oxidabilidade mg/L 02 5 1,3 3 0 100 2 2 100
Factor de
Sabor, a 25 °C . 3 <1 <1 0 100 2 2 100
diluicédo
Turvacio UNT 4 <04 (LQ) | <04 (LQ) 0 100 2 2 100
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